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Ein besonderer Abend im stimmungsvollen Holzpavillon mit knisterndem Cheminée.
Hausgemachtes Fondue, winterliche Spezialitaten, ausgesuchte Weine und feine Digestifs.
Ob privat oder als Gruppe — ideal flr jeden Anlass.

Kontaktiere uns auf info@fraugerold.ch und wir beraten dich gerne persénlich und individuell.
Wir freuen uns auf euch!

*Die exklusive Nutzung beschrankt sich auf die Winterstube und den Apéro Bereich.
Im Aussen- sowie Toilettenbereich wird der 6ffentliche Betrieb auch wéhrend eines exklusiven Anlasses fortgesetzt.
In diesen Bereichen werden sich auch andere Géaste aufhalten. Die exklusiven Rdume und Orte werden von dem 6ffentlichen Betrieb klar abgetrennt.
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DHATUN DER OFFSHTE

WECHNUNGSHDNESSE

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.
info@fraugerold.ch (Food Phase 1 giiltig vom 10.10. - 31.12.2025 / Food Phase 2 gliltig vom 01.01.2026-07.03.2026)



STEHAPERO IM AUSSENBEREICH

Es besteht die Moglichkeit, einen Apéro in unserem Aussenbereich zu geniessen.

Apéro gewiinscht? Ja

Apéro-Speisen
Der Apéro wird in verschiedenen Bereichen stehend und in Selbstbedienung serviert.

Preis/Port. Anzahl Total
Kiirbissuppe (150ml pro Portion) 6.00 200 1°200.00
mit Kokosmilch und Zitronengras
Apéro-Pléttli (ab 10 Personen) 15.00 0 0.00
Wurst, Schinken, Salami (Schwein/CH, 150gr.), Brot und Essiggurken
Vegi Apéro-Plittli (ab 10 Personen) 15.00 0 0.00
Auswahl an Crudités, Aufstrichen und knusprigem Brot
Knabbergebéck (150g pro Portion) 4.50 13 58.50
Salzstangen, Blétterteigsticks, Popcorn
Tortilla Chips 12.50 20 250.00
nach Maria Dolores Familienrezept gewtdirzt, mit Tomaten-Salsa und Salsa Verde
Maroni (100g) 7.00 0 0.00
Popcorn Maschine (a discrétion) 150 0 0
Apéro-Getranke
Glithwein Menge Preis/Flasche Anzahl Total
Roter Gliihwein 11 325 23 747.50
Weisser Gliihwein 11 32.5 14 455.00
Punsch (Orange oder Apfel - Alkoholfrei) 11 18 5 90.00
Weine/Schaumweine
Mondieu Mondieu (CH)
Riesling-Sylvaner, Cave de Geneve 75dl 56 0 0.00
Felix Anton IGT BIO (IT)
Chardonnay Weissburgunder, Baron Longo 75dl 59 0 0.00
Assamblage Rouge «Bleu de Bleu» (CH)
Gamay/Gamaret, Cave de Genéve 75cl o6 0 0.00
Prosecco «NUDOw, (IT) 75cl 59 0 0.00
Bier in Flaschen
Hirlimann Lager 33cl 7 23 161.00
Super Bock unfiltered 33cl 75 0 0.00
1664 Blanc 33cl 7.6 0 0.00
Valaisanne Zwickelbier 33cl 7.8 0 0.00
Super Bock 0.0 33cl 7.5 0 0.00
Softdrinks
Mineral (mit/ohne) 1.51 12 6 72.00
Softgetrénke (Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite) 1.51 15 2 30.00

Weitere Getrdnke auf Anfrage maoglich

Total Apéro 3'064.00

Total pro Person 16.32



WILLKOMMEN IN DER WINTERSTUBE
VORSPEISEN

pro Portion Anzahl Total
Apéro-Plattli (zum Teilen pro Tisch) 60.00 20 1200.00
Wurst, Schinken, Salami (Schwein/CH, 600gr.), Brot, Butter und Essiggurken
Vegi Apéro-Plattli (zum Teilen pro Tisch) 60.00 0 0.00
Auswahl an Crudités, Aufstrichen und knusprigem Brot
Kiirbissuppe 11.50 0 0.00
mit Kokosmilch und Zitronengras
Wintersalat 12.00 200 2400.00

mit Trauben, Sonnenblumenkernen und getrockneten Feigen

Zu allen Vorspeisen servieren wir knuspriges Hausbrot.

IM FONDUEHIMMEL

(3PDGR./P, AB Z PERSONEN)
NUR Z SORTEN MOGLICH (EXKL. VEGAN)
Thomas Forrer mit seinem Késehandel «Reiferei» ist unser Partner beim Thema Kése.

Wir schétzen die hochwertige Qualitét der verschieden Fondues.
Im Gegensatz zu anderen Fondueproduzenten, verarbeitet die «Reiferei» ausschliesslich ganze Laibe hochwertiger Kdsesorten.

CHF pro Portion Anzahl Total
Moitié-Moitié 30 100 3000
DER Schweizer Klassiker mit 50% Vacherin Fribourgois AOP und 50% feinstem Gruyere
Triiffel 39 0 0
mit bestem Bergkése und viel Sommertriiffel
Krauter 32 100 3200
mit feinstem Gruyere und Frau Gerolds Kréutermix
Chili 32 0 0
mit Frau Gerolds Chilipaste — mild, medium oder feurig scharf — je nach Wunsch
Veganes Fondue 31 0 0

Pflanzliches Fondue von «New Roots» (fermentierte Bio Cashewkerne)

Zu allen Fondues servieren wir knuspriges Hausbrot a discrétion.

Beilagen

Gemischtes Essiggemise - Hausrezept 6.9 40 276
Gschwellti 6.9 40 276
Friichte 7 17 119
Balsamico-Champignons 7 17 119
Rostbratwurst 8.5 15 127.5
Speckwdrfel 4.5 15 67.5

Chilipaste 2.5 0 0



ALTERNARTIVE GERICHTE

CHF pro Portion Anzahl Total
Frau Gerolds Hackbraten nach Hausrezept 33.5 0 0
mit Kartoffelstock, Champignonrahmsauce und Wintergemiise
Im Ofen geschmorter Hokkaido Kiirbis 27 0 0
auf Randenpliree und Gartenerbsen

Kindergerichte bis 12 Jahre auf Anfrage erhéltlich.

Zitronensorbet OHNE Schuss Vodka 8.5 50 425
Zitronensorbet MIT Schuss Vodka 125 80 1000
Schokokiichlein mit Vanilleglacé 145 0 0
Zitronen- und Schoko-Kuchenwiirfel 2 0 0
Total Dinner 12°210.00

Total pro Person 61.05



GETRANKE

Getriankeauswahl vorschlagen?

Menge Preis/Flasche Anzahl
Schaumweine
Prosecco «NUDOwy, (IT) 75cl 59.00
Crémant d'Alsace Pinot Gris Brut (FR) 75cl 67.00
Prickelnd Cuvée Blanc N°1 Alkoholfrei, (DE) 75cl 59.00
Weissweine
Mondieu Mondieu (CH)
Riesling-Sylvaner, Cave de Genéve 75cl 56.00 34
Felix Anton IGT BIO (IT)
Chardonnay Weissburgunder, Baron Longo 75cl 59.00 0
Heida AOC (CH)
Heida, Domaine Jean-René Germanier 75¢l 63.00 0
Saar Riesling (DE)
Riesling, Van Volxem 75¢l 68.00 0
Petite Arvine AOC (CH)
Petute Arvine, Domaine Jean-René Germanier 75¢l 71.00 0
Sancerre «Cuvée Silex» AOP (FR)
Sauvignon Blanc, J. de Villebois 75¢l 94.00 0
Rosé
Assemblage Rosé "Bleu de Bleu" VdP (CH)
Garanoir/Pinot Noir, Cave de Geneve 75¢l 55.00 0
Rosamunde trocken Bio (DE)
Spétburgunder, Pinotin, Merlot 75¢l 57.00 0
Rotweine
Assamblage Rouge «Bleu de Bleu» (CH)
Gamay/Gamaret, Cave de Genéve 75¢l 56.00 8
Valpolicella Ripasso «Pojega» (IT)
Corvina/Corvinone, Guerrieri Rizzardi 75¢l 60.00 0
G d'Estournel AOC (FR)
Merlot, Cabernot Sauvignon, Cabernet Franc 75cl 91.00 0
Pannobile Rot Bio (AUT) 75¢! 98.00 0

Zweifelt Blaufrénkisch

Sollte ein Wein nicht mehr verfiigbar sein, informieren wir friihzeitig oder er wird durch ein vergleichbares Produkt ersetzt.

Obstbrande

Kirsch Willisauer (Alc. 37.5%) 2cl 5.00 0
Etter Kirsch - Ideal fiir 6-10 Personen (Alc. 41%) 35¢l 68.00 13
fqttr;\;/(l)i/lje_ !:lzros/sh/POIre/Prune Barrique 70¢l 134.00 0
Bier in Flaschen

Hiirlimann 33cl 7.00 20
Super Bock unfiltered 33cl 7.50 0
Valaisanne Zwickelbier 33cl 7.80 0
Astra Kiezmische (2.5%) 33cl 7.30 0
1664 Blanc 33cl 7.60 0
Méhl Apple Cider 33cl 7.50 0
Super Bock (0.0%) 33cl 7.50 0

Ja

Total

0.00
0.00
0.00

1904.00

0.00

0.00

0.00

0.00

0.00

0.00

0.00

448.00

0.00

0.00

0.00

0.00
884.00

0.00

140.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00
0.00



Softdrinks offen

Siissgetrénke (Cola, Cola Zero, Sprite) 30cl 5.00 0 0.00
Kinley (Tonic / Ginger Beer / Bitter Lemon) 30cl 5.00 0 0.00
Saft (Orange / Ananas / Cranberry / Apfel) 30cl 5.00 0 0.00
Chaya Eistee 30cl 6.00 0 0.00
Softdrinks in Flaschen

Mineralwasser mit / ohne 11 9.50 100 950.00
ZH20 (Hahnenwasser in Karaffen) 11 6.00 0.00
Lurisia Chinotto 27,5cl 6.40 0.00
Aranciata Rosso 27,5cl 6.40 0.00
Kaffee & Tee

Kaffee / Espresso 4.50 100 450.00
Doppio Espresso 5.50 0 0.00
Tee Kanne 12.00 0 0.00
Total Getranke approx. 4'776.00
Total Getrdnke pro Person approx. 23.88
Total Apéro, Dinner & Getrénke, approx. 20°050.00
Total pro Person approx. 100.25



PERSONALKOSTEN % INFRASTRUKTLUR

Preis Anzahl Total
Exklusive Miete Apérobereich 1°000.00 1 1°000.00
Exklusive Miete Winterstube 5'500.00 1 5'500.00
Organisationsaufwand (4 h) 500.00 1 500.00
Organisation Zusatzaufwand (3h inkl. danach CHF 90.- / Stunde) 90.00 0 0.00
Verlangerung der Offnungszeiten pro Stunde (max. bis 02.00 Uhr) 600.00 0 0.00
Admin Mitarbeitende 90.00 0 0.00
Host & Chef de Service 85.00 12 1020.00
Sicherheitsfachleute (2 Personen) 90.00 14 1260.00
zwingend Uber die gesamte Veranstaltungsdauer (+30 Minuten vor und nach Event), mind. 4h

ZUSRATZPRKETE
Paket Mikrofon 150.00 0
Paket Party inkl. PA, DJ-Equipment, Licht, Nebelmaschine & Bar (ohne DJ) 3500.00 0
Paket Beamer inkl. Leinwand 1200.00 0
SONSTIGE ALFWANDE
Aufwand 1 0.00 0 0
Aufwand 2 0.00 0 0
Aufwand 3 0.00 0
Total Personal & Infrastruktur approx. 9°280.00
Total pro Person approx. 46.40
ZUSAMMENFASSLING

Total Apéro, Dinner, Getrinke, Personal & Infrastruktur approx. 29’330.00
Total pro Person approx. 146.65
Differenz zu Mindestkonsumation 0.00
Total approx. 29’330.00
Total pro Person approx. 146.65

Hi) is zu den Prei: ktuelle Mark

Aufgrund der aktuellen Marktsituation und der stetig steigenden Marktpreise, weisen wir darauf hin, dass sich die Frau Gerolds Garten AG

eine Preisanpassung jederzeit vorbehélt.

Allféllige Preisanpassungen werden bis spétestens 14 Tagen vor dem Anlass schriftlich kommuniziert und sind bindend.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.



HLLENEENE

Apéro & Vorspeisen

Kiirbissuppe mit Kokosmilch und Zitronengrass (v)

Randencremesuppe

Apéro-Plattli

Vegi Apéro-Plattli

Tortilla Chips "Maria Dolores" mit Tomaten Salsa und Salsa Verde (v)
Maroni (v)

Knabbergeback

Wintersalat mit Trauben, Sonnenblumenkerne, getrockneten Feigen (v)

Popcorn

Hauptspeisen & Beilagen

Moitié-Moitié

Triiffel

Krauter

Senf

Gletscherfondue

Veganes Fondue (v)

Chili

Frau Gerolds Hackbraten mit Kartoffelstock, Champignonrahmsauce und
Wintergemise

Geschmorter Kiirbis auf Randenpiiree und Gartenerbsen (v)
Bauernbratwurst mit Kartoffelstampf, Gemiise und Zwiebelsauce

Gnocchi-Gemiisepfanne mit Créme fraiche (v)

Gemischtes Essiggemiise - Hausrezept (v)
Gschwellti (v)

Friichte (v)

Balsamico-Champignons (v)
Rostbratwurst

Chilipaste (v)

Speckwiirfel

Pasta mit Tomatensauce

Pouletknusperli mit Pommes

Dessert
Zitronensorbet (v)
Schokokiichlein mit Vanilleglacé

Zitronen- und Schoko-Kuchenwiirfel

Legende

A Glutenhaltiges Getreide L Sellerie

B Krebstiere M Senf

C Eier N Sesam

D Fisch O Schwefeldioxid & Sulfite
E Erdniisse P Lupinen

F Sojabohnen R Weichtiere

G Milch (Laktose)
H Schalenfriichte (Niisse) (v) Vegan

)

FLO

AFGLMO
ACFGLMO
Keine Allergene
Folgt
ACFGNOP
FHLMO

Keine Allergene

(e
(e
(e
LMO
(e
FHO
(e

ACFGLMO

FHLMO
AFGLMO
AFLMO

LMO

Keine Allergene
Keine Allergene
LMO

G

Keine Allergene
G

ACLO
ACG

ACGH
ACFGH



AUSZUE OUS DEN HLLESHEINEN 535000 TE3EDINEUNGEN

Giiltigkeit
Die Offerte ist 14 Tage ab dem Erstelldatum giltig.

Mindestkonsumation

Die Mindestkonsumation betragt CHF 95.- pro Person, bzw. jedoch mindestens CHF 17'200.-. Wird dieser Betrag nicht mit Speisen & Getranken erreicht,
fallt die Differenz als Lokationsmiete an. Personal-, Infrastruktur- und Administrationsaufwand sowie Leistungen von Drittanbietern sind kein Bestandteil der
Mindestkonsumation. Im Falle einer Differenz zum Mindestkonsum, besteht kein Anspruch auf Waren oder Dienstleistungen im Umfang der Differenz.

Definitive Personenzahl / Anderungen / Meniiwahl

Der Kunde hat der Frau Gerolds Garten AG die endgiiltige Teilnehmerzahl (Garantiezahl) méglichst friihzeitig mitzuteilen. Die Auswahl der Speisen und
Getranke muss bis spatestens 30 Tage vor Anlass schriftlich definiert werden. Bis 21 Tage vor dem Anlass kann die Personenanzahl gegentiiber der
unterzeichneten Offerte um maximal 10% reduziert (maximale Reduktion bei Exklusivreservationen bis 181 Personen) oder aufgestockt werden. Aufgrund
der begrenzten Sitzplatze ist es nicht moglich mehr als 240 Sitzplatze zu generieren. Falls ein Unterhaltungsprogramm geplant ist, beschrankt sich die
maximale Kapazitat auf 220 Personen. Eine Aufstockung muss schriftlich durch die Frau Gerolds Garten AG bestatigt werden.

Nach Ablauf der oben genannten Fristen sind keine Anderungen oder Anpassungen mehr méglich und es wird die zuletzt vereinbarte Personenanzahl /
Anzahl Speisen fir die Verrechnung verwendet. Sollten mehr Personen als gemeldet am Anlass teilnehmen, so wird diese Personenzahl fir die
Rechnungsstellung geltend gemacht. Dies, sofern eine Bewirtung der zusatzlichen Personen méglich ist. Jegliche Anderungen oder Anpassungen miissen
schriftlich mitgeteilt werden.

Nach erfolgter Unterzeichnung der Offerte konnen folgende Punkte nicht mehr angepasst werden und gelten (sofern nicht aufgestockt) als definitiv:

*Miete (fur die Exklusive Nutzung der Winterstube und/ oder des Apéro-Bereiches)
*Organisationsaufwand (mind. Aufwand CHF 500.00)

«Aufwande fir Drittanbieter

*Personalaufwande

Die Frau Gerolds Garten AG behdlt sich vor, eine friihzeitigere Definition des Angebots und der Personenzahl individuell und auf schriftichem Weg mit dem
Kunden zu definieren.

Personalkosten

*Chef de Service; CHF 85.- pro Stunde, fiir die ganze Eventdauer.

*Host: CHF 85.- pro Stunde, fiir die ganze Eventdauer.

*Technische Mitarbeitende (Inhouse): CHF 90.- pro Stunde und Person (flr spezielle Installationen oder Logistik).

«Fir exklusive Veranstaltungen sind 2 Sicherheitsmitarbeitende (CHF 90.- pro Person und Stunde) zwingend Uiber die gesamte Veranstaltungsdauer (+30
Minuten vor und nach Event) zu buchen. Dabei ist die Mindesteinsatzdauer von 4h zu bericksichtigen.

«Administrationsmitarbeitende: Grundpauschale CHF 500.- (inkl. 4h Dienstleistung). Jede weitere Stunde wird mit CHF 90.- in Rechnung gestellt.

«Alle nicht separat aufgefuhrten Personalkosten sind im Miet- und Menipreis inkludiert.

Offnungszeiten, Verlangerung & Nachtruhe

Es gelten die Offnungszeiten geméss Website. Eine Verlangerung dieser Zeiten ist nach Absprache und infolge zusétzlicher Kosten méglich. Eine
Hinausschiebung / Abweichung der Offnungszeit wird mit CHF 600.00 pro Stunde verrechnet. Eine Verldngerung bis nach Mitternacht ist bis maximal 02.00
Uhr moglich und gilt nur fir die Winterstube (Innenbereich).

Im Aussenbereich muss der Veranstalter nach 22.00 Uhr fiir Ruhe sorgen (Nachtruhe).

An den folgenden Tagen bleibt der ganze Garten inkl. Winterstube geschlossen:

24.12.2025 - 26.12.2025

01.01.2026

Zusétzliche Tage, an denen keine Reservationen mdglich sind, sind auf der Homepage ersichtlich (www.fraugerold.ch).

Bestuhlung

In der Regel werden die Tische fiir 10 bis 13 Personen gedeckt. Es handelt sich um Festtischgarnituren mit Banken. Aus Platzgriinden kénnen keine Stiihle
zur Verfligung gestellt werden, ebenso missen Kinderwagen in der Garderobe deponiert werden und kénnen nicht am Tisch stehen. Die Zuordnung der
Tische erfolgt durch das Frau Gerolds Winterstuben Team, gemass Anzahl Personen wie auch Unterhaltungsprogramm. Ein anderes Tisch Setup ist nicht
moglich.

Technische Installationen

In der Winterstube sind 4 Lautsprecher zur Darbietung von Hintergrundmusik installiert. Bei einer exklusiven Miete kann eine eigene Spotify Playlist
mitgebracht werden. Eine Ansprache mit einem Mikrofon ist tiber unsere Anlage mit Aufpreis moglich. Weitere Installationen (weitere Boxen, DJ-Pult, Licht
etc.) sind in Absprache und gegen Aufpreis mdglich. Im Aussenbereich sind keine Lautsprecher- oder Verstarkeranlagen erlaubt.

Infrastruktur / Dekoration

Jegliche Abanderungen oder Kundenwiinsche sind vorgangig in schriftlicher Form abzuklaren und durch die Frau Gerolds Garten AG zu bewilligen. Je nach
Aufwand oder Abanderungswunsch entstehen zusatzliche Aufwéande, welche vollumféanglich durch den Kunden zu tragen sind. Die Frau Gerolds Garten AG
behalt sich vor, Abanderungen oder Kundenwiinsche abzulehnen, wenn sie nicht mit dem Betriebskonzept der Frau Gerolds Garten AG zu vereinbaren sind.
Die Frau Gerolds Garten AG muss dazu keine Begriindung abgeben. Es gelten in jedem Fall die feuerpolizeilichen Vorgaben sowie
Brandschutzbestimmungen.

Parkplatze und Anreise
Die Frau Gerolds Garten AG verfigt nicht tiber eigene Parkplatze. Das nachste Parkhaus befindet sich 5 Gehminuten entfernt: www.parkhauspfingstweid.ch.
Empfohlen wird die Anreise per Zug, Bus Nr. 72, 33 und 83 (Bahnhof Hardbriicke) oder per Tram Nr. 8 und 4 (Haltestelle Schiffbau).



Zahlungskonditionen
Sofern nichts anderes schriftlich vereinbart wurde, ist die Konsumation vor Ort mit allen gangigen Kredit- und Debitkarten zu begleichen. Die Frau Gerolds
Garten AG akzeptiert kein Bargeld oder Kryptowahrungen.

Bei einem offerierten Betrag tiber CHF 20'000.- wird 50% des Gesamtbetrages als Vorkasse in Rechnung gestellt. Diese muss bis spatestens am Anlasstag
12.00 Uhr bei der Frau Gerolds Garten AG eingegangen sein, ansonsten ist es der Frau Gerolds Garten AG vorbehalten, die Reservation / den Anlass
ersatzlos zu stornieren. In diesem Falle bleiben die finanziellen Verpflichtungen des Kunden gemass Annullierungsbedingungen bestehen und es entstehen
keinerlei Haftungsanspriiche auf Seiten des Kunden.

Eine Rechnungsstellung ist nur an Firmen mit Firmensitz in der Schweiz méglich. Fir Privatpersonen oder Firmen mit auslandischem Firmensitz, ist eine
Rechnungsstellung nicht maéglich. Die Frau Gerolds Garten AG registriert sich generell in keinem Kundenportal. Es gelten in allen Situationen unsere AGB.
Wourde eine Bezahlung per Rechnung vereinbart, gilt eine Zahlungsfrist von 14 Tagen nach Erhalt der Rechnung.

Hinweis zu den Preisen / aktuelle Marktsituation

Aufgrund der aktuellen Marktsituation und der stetig steigenden Marktpreise, weisen wir darauf hin, dass sich die Frau Gerolds Garten AG eine
Preisanpassung jederzeit vorbehalt. Allfallige Preisanpassungen werden bis spatestens 2 Wochen vor Anlass, schriftlich kommuniziert und sind bindend.
Durch die Preisanpassungen (welche immer im Verhaltnis und begriindet sein missen) entstehen keine andersgeltenden Annullierungsbedingungen. Es
gelten die aufgefiihrten Annullierungs- und Anderungsbedingungen.

Annullierungsbedingungen bei Exklusivreservationen
Absage einer Reservation muss der Frau Gerolds Garten AG madglichst friihzeitig und schriftlich mitgeteilt werden. Die nachfolgenden
Annullierungsbedingungen gelten sowohl fiir die Annullierung von Buchungen als auch bei unabgemeldetem Nichterscheinen (No-Show).

Bei Reservationen, die bis zum 30. Tag vor dem Anlasstag storniert werden, kann 100% des geleisteten Beratungs- und Projektkoordinationsaufwandes (in
der Offerte definiert, mind. CHF 500.00) in Rechnung gestellt werden. Danach gelten folgende Annullierungsbedingungen:

Ab dem 29. bis 21. Tag vor dem Anlasstag:
Verrechnung von 50% der, in der Offerte definierten Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem Getrédnkeumsatz (mit der zuletzt gemeldeten
Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn der offerierte Betrag diese unterschreitet.

Vom 20. bis 11. Tag vor dem Anlasstag:
Verrechnung von 75% der, in der Offerte definierten Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem Getrédnkeumsatz (mit der zuletzt gemeldeten
Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn der offerierte Betrag diese unterschreitet.

Vom 10. bis 0. Tage vor dem Anlasstag:
Verrechnung von 100% der, in der Offerte definierten Gesamtsumme mit Konsumation inkl. kalkuliertem Getrdnkeumsatz (mit der zuletzt gemeldeten
Personenzahl) bzw. mindestens der Mindestkonsumation, wenn der offerierte Betrag diese unterschreitet.

Fur sdmtliche Annullierungen gilt zudem, dass im Voraus erbrachte Leistungen der Frau Gerolds Garten AG und ihren Partnern in jedem Fall vollumfanglich
und fristgerecht zu begleichen sind.

Es ist der Frau Gerolds Garten AG vorbehalten, Annullierungen aufgrund von behérdlichen Bestimmungen oder ausserordentlichen Begebenheiten nach

eigenem Ermessen oder nach Vorgabe der Behérden vorzunehmen, ohne weitere Anspriiche gegeniiber dem Kunden. Es entsteht in diesem Falle kein
Haftungsanspruch gegeniiber der Frau Gerolds Garten AG.

Volistandige AGB
Die vollstandige AGB wie auch die Datenschutzerklarung der Frau Gerolds Garten AG ist auf der Webpage www.fraugerold.ch ersichtlich.

Ort/Datum: Unterschrift:

Kontakt: Frau Gerolds Garten AG +4178 971 67 64 info@fraugerold.ch
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